Desayunos | Breakfasts

$140 - Avocado toast (3pza)

Pan de masa madre, aguacate, calabazag, jitomate asado, hummus y ensalada

$90 - Molletes

Bolillo, frijoles, queso y pico de gallo

$110 - Molletes con chorizo
Bolillo, frijoles, gueso, chorizo de garbanzo y pico de gallo

$120 - Tofu revuelto a la mexicana o con chorizo
Chorizo de garbanzo, frijoles y tortillas

$85 - Sopes de chorizo (4pza)
Frijol, chorizo de garbanzo, lechuga, crema, queso, aguacate y pico de gallo

$120 - Sandwich de jamon y queso

Pan con arandano, jamon. queso, mayo, lechuga, jitomate, pepino acompanado con papas

$90 - Chilaquiles (Rojos o verde)

Verdes o rojos con crema, queso, cebolla y aguacate

$30 + Hongos
$30 + Chorizo

$130 - Enchiladas suizas (4pza)
Verdes o Rojas rellenas de tinga de zanahoria y queso al gratin

$15 - Enmoladas (4pza)
Rellenas de tinga de zanahoria en mole negro

$15 - Enfrijoladas (4pza)

Rellenas de chorizo de garbanzo y cubiertas de frijoles con un toque de epazote y chipotle

$125 - Waffle de platano

Avenaq, platano, vainilla con frutos rojos y miel maple

“*Enchiladas o enmoladas de hongos + $15
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HaM and cheese sanawich

Chilaquiles (Red or green)

+ Mushrooms

+ Chonzo

SwWiss Enchiladas (4pza)

=OseG TONmOs N green o red saisa  stuffed wath carrot tinaa and tooped with aratn
Enmoladas (4pza)

Enfrioladas (4pza)

Banana waffle

“*Enchiladas o enmoladas with mushrooms
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Platos fuertes | Main courses
$95- Choripan Choripan ,

Sandwich de chorizo argentino de soya con chimichurri  Argentnan soy 12O sandwich with chimchun

$140 - Philly sandwich Phily sandwich

Hongo portobello, morrén, cebolla, queso acompanado conpapas  Purtobelo mushroom bell peppers onons cheese served with potatoes

$140 - BBQ sandwich BBQ sandwich

Albongigas de semillas al BBQ, ensalada de col acompanado con papas

$125 - BLT sandwich BLI sandwich
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Tocino de tapiocaq, jitomate, lechuga en pan de arandano acompanado con papas RIOCa bacon tomato and lettuce on cranberry brecad served with Dotal

$120 - Shawarma falafel Shawarma falafel

Rol de pan pita con falafel de garbanzo, hummus y ensalada  Pita wrap with chickpea falafel hummius and salad
$120 - Shawarma pastor Shawarma pastor

Rol de pan pita con soya al pastor, hummus y ensalada Pita wrap with mamnated soy al pastor  hummus and salad
$140 - Hamburguesa de falafel Falafel burger
Falafel de garbanzo, hummus, jitomate, pepino, lechuga en pan de 7 semillas Chickpea falafel hummus tomato pickles ond lettuce on 7 gran bun
$195 - Plato arabe Falofel plate
Falafel, hummus, tabbule, ensalada acompanado conpanpita  Folafel hummus taboul and salad with pita bread

Extras |Extras

$55 - Ensalada Salad
$55 - Papas alas hierbas Herb roasted potatoes
$20 - Aguacate Avocado
$20- Pan pita Pitabread

$10 - Vegan mayo \egan mayo

Bebidas | Drinks

$80 - Kombucha la pura vida Kombucho
(Hecho en puerto Morelos) (Made in Puerto Morelos)

$50 - Refrescos artesanales mexicanos Mexican craft soda

$50 - Gingerbeer artesanal Craft gngerbeer
(Hecho en puerto Morelos) (Made in Puerto Morelos)

$35- Agua mineral Mneral water

$25 - Botellade agua \Water bottle

Sabado y domingo | Saturday & sunday

$105 - Pozole (Hongos) Pozole (Mushrooms)

Pregunta por nuestro especial de la semana de lunes a viernes, pregunta por nuestro postre de temporada.
Ask for our special of the week of monday at friday, ask for our seasonal dessert




Comida y cena |Food and dinner

Entradas | Starters

$10 - Guacamole Guacamole

Al estilo Veggie Veggie /eooe Veaae style

$40 - Empanadade curry Curry empanada

Empanada frita con curry Fned pastry turnover stuffed with curry

$40 - Rollo primavera Spring rol

Rollo frito, relleno de vegetales y fideode arroz  Fred sprna roll stutfed with vegetables and nce Noodes

$65 - Tostada de ceviche Ceviche tostada

Ceviche oriental de setas, pepino, cebolla moraday aguacate  A=ion style mushroom ceviche with cCucumber red onion and avacado on G asted I

$60 - Hummus con pan pita Hummus with pita bread

$90 - Sopa de temporada Seasondl soup

Tacos | |[acos

$35- Pastor Pastor

Soya marinada al pastor, pina asada, cebollay cilantro  Marnated soy dpastor ariled pneapple onon ond claniio
$35- Fajitas Fgjtas
Fajitas de seitan, morrdén, cebolla salteados, cebollay cilantro  Fotos with caton Del peppars caameized onons and craniro

$35 - Chicharron en salsa verde Chicharron with green sauce

Seitan y nopales en salsa verde, cebolla y cilantro Saitaon and nopal (cactus) N areen salsa with onions and cilantro

$40- Baja Bajc

Coliflor en tempurg, coly picode gallo  Tempura caulflower cabbage and pico de aalo

$140 - TaAQUiza (todos los tacos)  AquUIZA (all tacos)
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